
Aşçılık I D.No. Aşçılık II D.No.

2 Dünya Mutfakları (TE) UY. MUT.

 Temel Bilişim Teknolojileri (M.N.K) B-LAB Dünya Mutfakları (TE) UY. MUT.

4 Temel Bilişim Teknolojileri (M.N.K) B-LAB Dünya Mutfakları (TE) UY. MUT.

5 Temel Bilişim Teknolojileri (M.N.K) B-LAB Dünya Mutfakları (TE) UY. MUT.

ÖA 12.00-13.00

5 Kariyer Planlama (M.N.K) BZ01 Dünya Mutfakları (TE) BZ02

6 BZ01 Dünya Mutfakları (TE) BZ02

7 BZ01

8 BZ01

9 16.10-16.50 BZ01

10 17:00-17:40

11

1 Yiyecek Hazırlama Teknikleri (OG) UY. MUT.

2 Yiyecek Hazırlama Teknikleri (OG) UY. MUT.

 3 Yiyecek Hazırlama Teknikleri (OG) UY. MUT.

4 Yiyecek Hazırlama Teknikleri (OG) UY. MUT.

ÖA 12.00-13.00

5 Yiyecek Hazırlama Teknikleri (OG) UY. MUT.

6 Mutfak Planlaması ve Tasarımı (TE) BZ01

7 Mutfak Planlaması ve Tasarımı (TE) BZ01

8 Mesleki İngilizce I (H.Ş.S.) BZ01

9 16.10-16.50 Mesleki İngilizce I (H.Ş.S.) BZ01

10 17:00-17:40

11

1

2 Gastronomi ve Yiyecek Tarihi (SK) BZ01

3 Gastronomi ve Yiyecek Tarihi (SK) BZ01 Hazır Gıda ve Catering (M.N.K) BZ02

4 Gastronomi ve Yiyecek Tarihi (SK) BZ01 Hazır Gıda ve Catering (M.N.K) BZ02

ÖA 12.00-13.00

5 Hijyen Sanitasyon-İş sağlığı ve Güv. (M.N.K.) BZ01 Et Bilimi ve Teknolojisi  (SK) BZ02

6 Hijyen Sanitasyon-İş sağlığı ve Güv. (M.N.K.) BZ01 Et Bilimi ve Teknolojisi  (SK) BZ02

7 Et Bilimi ve Teknolojisi  (SK) BZ02

8 Et Bilimi ve Teknolojisi  (SK) BZ02

9 16.10-16.50

10 17:00-17:40

1 Soğuk Mutfak (O.G.) UY. MUT.

2 Soğuk Mutfak (O.G.) UY. MUT.

3 Soğuk Mutfak (O.G.) UY. MUT. Yiyecek İçecek Servis Bilgisi (TE) BZ01

4 Soğuk Mutfak (O.G.) UY. MUT. Yiyecek İçecek Servis Bilgisi (TE) BZ01

ÖA 12.00-13.00

5 Türk Mutfak Kültürü (SK) BZ01 Süsleme ve Dekorasyon (OG) UY. MUT.

6 Türk Mutfak Kültürü (SK) BZ01 Süsleme ve Dekorasyon (OG) UY. MUT.

7 Türk Mutfak Kültürü (SK) BZ01 Süsleme ve Dekorasyon (OG) UY. MUT.

8 Süsleme ve Dekorasyon (OG) UY. MUT.

9 16.10-16.50

11 17:00-17:40

1 KAYUZEM Unlu Mamuller ve Tatlılar (SK) BZ02

2 KAYUZEM Unlu Mamuller ve Tatlılar (SK) BZ02

3 KAYUZEM Unlu Mamuller ve Tatlılar (SK) BZ02

4 KAYUZEM Unlu Mamuller ve Tatlılar (SK) BZ02

ÖA 12.00-13.00

5 KAYUZEM

6 KAYUZEM

7

8

9 16.10-16.50

10 17:00-17:40

C
U

M
A

PE
R

Ş
E

M
B

E

14.40-16.00

13.00-14.20

09.00 -10.20

10:40-12:00
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14.40-16.00
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10:40-12:00
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09.00 -10.20
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10:40-12:00

09.00 -10.20
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13.00-14.20

14.40-16.00

10:40-12:00

KAYSERİ ÜNİVERSİTESİ
DEVELİ HÜSEYİN ŞAHİN MESLEK YÜKSEKOKULU

2023-2024 EĞİTİM-ÖĞRETİM YILI GÜZ DÖNEMİ DERS PROGRAMI
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13.00-14.20

YDİL-1 CUMA 13:00-14:45

ATA-1 CUMA  08:30-10:15

TDİL-1 CUMA 10:30-12:15


